
Menù



De 12h00 à 15h00

Piadine
IGEA Rosbif, mayonnaise, salade composée, tomates cerises	 10,5
CIAO MARE Jambon de Parme affiné 24 mois	 9
ROMAGNA MIA	 10,5
Jambon de Parme, fromage squacquerone de Romagne, roquette

IL LISCIO Jambon cuit, fromage Pecorino de Romagne	 9
SIMPATIA fromage squacquerone de Romagne, roquette	 8
GRATINATA	 9,5
Tomates gratinées, courgettes gratinées, fromage Squacquerone de Romagna

L’ADRIATICA	 11
Sardines marinées, salade composée, oignon

GOLOSA piadina avec Nutella	 5

Pinsa Romana 35 cm
FORNARINA bianca	 7
REGINA Tomate, mozzarella, basilic	 11
BOLOGNA	 13,5
Mortadella, fromage stracciatella, pistaches

LUVACIONA	 13,5
Jambon cru de Parme affiné 24 mois, salade de misticanza, fromage Stracciatella

GENOVESE 	 13,5
Mozzarella, tomate cerises jaunes et  rouges, pesto de basilic et pignons de pin 

CAMPAGNOLA 	 11,5
Mozzarella, tomates gratinées, courgettes gratinées

Salades servis avec piadina

NIZZARDA	 13,5
Filet de thon, salade mixte, maïs, olives, tomates cerises, carottes, oefs

MEDITERRANEA 	 11,5
Mozzarella de bufflonne, tomates cerises, salade mixte, fenouil, concombres

TROPICALE	 13,5
Crevettes vapeur, pêche, salade mixte, fenouil

CAESAR SALAD 	 13,5
Blanc de poulet, copeaux de Parmesan, bacon, salade mixte, croûton de pain

FRUIT SALAD 	 11,5
Épinards, poires, copeaux de fromage Parmigiano Reggiano, noix, graines de courge

Été Frais servis avec piadina

SOLE MIO Buffalo mozzarella, tomate coeur de boeuf, “caprese” origan	 12,5
SBURON Jambon de Parme affiné 24 mois, buffalo mozzarella	 13,5
CUNTADOIN Jambon de Parme, melon	 12,5

De 12h00 à 14h00

Apéritifs servis avec piadina

Huîtres nature (5pz), fruit de la passion	 15
et fruits rouges 	
Salade de fruits de mer avec julienne de céleri	 16
et de carottes, et vinaigrette citronnée aux agrumes 
Tartare de thon, sauce aïoli, avocat 	 18
et fruits rouges (*)
Carpaccio de roast-beef cuit à basse  	 16
température avec roquette, pecorino, sel noir 
et sauce au vin Sangiovese 

Plats de pâtes
Spaghettoni à la crème de courgettes 	 18
au basilic, tartare de crevettes rouges, 
stracciatella et crumble de gressins grillés 
Tagliolini étirés au bronze avec 	 18
fruits de mer décortiqués	
Gnocchi de pommes de terre aux petites	 16
palourdes de l’Adriatique, velouté de haricots 
cannellini et huile verte 
Tagliatelles faites à la main au classique	 14
ragù de Romagne 	
Penne aux tomates datterini rouges et basilic	 12

Plats principaux
Filet de bar grillé, mousse de pomme de terre, 	 18
mâche et épinards marinés au citron vert 
Friture mixte de crevettes, calamars, sardines	 18
et petits légumes croquants
Escalope de poulet avec frites 	 14
Bœuf grillé en tranches avec salade composée, 	 18
copeaux de parmesan et vinaigre balsamique
Pops de pommes de terre 	 5
Frites	 5

Nos Glaces Artisanels
1 boule de glace 1,5 

Créer votre propre glace! 
Fruits frais	 3
Grain	 1
Nutella ou pistache	 1,5

Dessert du jour
de notre pâtissière Martina	 7

Fruit
Fruits frais tranchés	 8
Pastèque, melon, ananas, fraises

De la cusine du
Restaurant Infinity

Service 1,5

Nous informons nos clients 
que toute variation des 
plats du menu entraînera un 
supplément de 1,50 à 3,00 
euros.

Les clients sont priés de nous aviser de toute intolérance ou toute allergie 
alimentaire au moment de la commande. Pendant la préparation de nos plats, 
nous ne pouvons pas exclure  une éventuelle contamination croisée. 
Par conséquent nos produits peuvent contenir des substances allergènes aux 
termes du Règlement (UE) n.1169/2011

Pour satisfaire à nos exigences de marché, les plats marqués d’un (*) sont 
préparés à partir de matières premières congelées ou surgelées à l’origine. 
Quelques produits ont été achetés frais et soumis au refroidissement rapide à 
-18°C, après préparation, pour en maintenir les caractéristiques nutritionnelles 
pendant la conservation, tout en suivant les procédures du plan d’autocontrôle.


